
– Menüfolge Azubi Abend – 

– Amuse Bouche  –
der Gruß aus der Küche

– Vorsuppe –
Cremesuppe von der Steckrübe mit Hähnchengeröstel 

und Koriander

– Hauptgang –
Bardierte Schweinefilettranchen an Barolozwiebelsauce, 

gebutterten Fingermöhren und Röstkartoffeln

– Dessert –
Schwarzwälder Kirschmousse im Weckglas

27.04.2018 – 18 Uhr – 20€ 

wir freuen uns 
auf ihren besuch!

montag-freitag 
10-18 uhr

363 81 80

wir freuen uns 
auf ihren besuch!

montag-freitag 
10-18 uhr
pillnitzer weg 8, 13593 berlin staaken
Tel: 363 81 80

27.04.18

18 Uhr


